— UNSER REZEPT DER WOCHE —

Saftiger Erdbeer Rhabarber Kuchen

ZUTATEN

3 M-Eier

200 g Erdbeeren

300 g Rhabarber (ca. 3 Stangen)

275 g Mehl

175 g weiche Butter

175 g Zucker

150 g Vollmilch-Joghurt

8 g Backpulver

100 g Mandelstifte

1 Mark einer Vanilleschote oder Vanillepaste

ZUBEREITUNG

Den Backofen auf 175 Grad Ober- / Unterhitze vorheitzen.
Die Erdbeeren waschen und putzen. Im Anschluss halbieren oder vierteln. Den Rhabar-
ber waschen, putzen und in ca. 1 cm breite Stlicke schneiden. Beide Friichte gemein-
sam in eine Schiissel geben und vermengen, mit 1 EL Zucker stiBen.

Mit dem Handmixer die weiche Butter, das Mark einer Vanilleschote und 175 g Zucker
ca. 3 Minuten, bis die Masse hell-cremig ist, verriihren. Im Anschluss die 3 Eier nach-
einander dazu geben. Jedes Ei fir ca. 30 Sekunden unterriihren, damit der Teig schon
locker wird. Nun in einer kleinen Schiissel 275 g Mehl mit 8 g Backpulver mischen und
das Mehl-Backpulver-Gemisch gemeinsam mit 150 g Joghurt unter die Butter-Ei-Masse
geben. Jetzt den Rihrteig in eine gefettete und bemehlte Springform fiillen und glatt
streichen. Im Anschluss die Halfte der Friichte iber den Kuchen verteilen und diese ca.
1 cm tief in den Teig hinein driicken. Die Ubrigen Friichte gleichmal3ig oben auf dem
Kuchen verteilen und 100 g Mandelstifte dariiber streuen. Den Kuchen ca. 45 Minuten
auf der mittleren Schiene backen.

Guten Appetit!
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